
qPавлики фаршировані «^скарго»
(12шт.) + багет (5 шт.)

по- гжонсъки. 120 гр 250 гри

м'ясо равликів Helix Aspersa Muller, соус: масло вершкове, 
діжонска гірчиця, французька гірчиця, 

цедра лимону, сіль кухонна

по и. 120 гр 250 грн

м'ясо равликів Helix Aspersa Muller, соус: масло вершкове, 
кріп, часник, оцет бальзамічний, сіль кухонна

з (^Іаржезапож........120 гр 250 гри

м'ясо равликів Helix Aspersa Muller, соус: масло вершкове, пармезан, 
сік лимону, мускатний горіх, сіль кухонна

............. 120 гр.................... 250 гри

(^і^торське............. 120 гр.................... 250 грн

м'ясо равликів Helix Aspersa Muller: соус, масло вершкове, 
сік лимона, петрушка, часник, сіль

м'ясо равликів Helix Aspersa Muller, соус, по-Бургундськи (Зшт.), 
по-Діжонськи (Зшт.),

з пармезаном (3 шт.), авторське (3 шт.)



^ІроЗикцгя виробництва «ORIGO»

агет з паштетом «ORIGO»
50 гр............. 70 гкн

Філе равлика Helix Aspersa Muller, цибуля, 
морква, масло вершкове, олівкова олія, сіль, перець

агет з ліаринобанилі філе равлика «ORIGO»
50 гр.............70 грн

Філе равлика Helix Aspersa Muller, сіль, перець, оцет

агет з лоіїго «ORIGO»
50 гр............. 70 гкн

Філе равлика Helix Aspersa Muller, цибуля, морква, 
оцет бальзамічний, соєвий соус, олія оливкова, сіль,



Котлета з філе равлика Helix Aspersa Muller, 
булочка, соус, сир, помідор, салат

с^аліІЇургер
280 гр......... 7 90 гри

(^Сартопля фрі 
стандарт 90 гр.......85 гри

велика.... 750 гр............. 735 гри

філе равлика Helix Aspersa Muller, цибуля, оливки, 
томат, сир, борошно, вода, дріжді, сіль

з ра^ликобилг філе....... 200 гри

філе куряче, цибуля, оливки, томат, сир, борошно, вода, дріжді, сіль

з курячилг філе........ 180 гри



с^іельліемі з раіїликоіїилі філе
750 гр— 77-20шт.........200 грн

Філе равлика Helix Aspersa Muller, цибуля, 
борошно, вода, сіль, перець, заправка (оливкова олія, петрушка)

ЛЪ6Н

ра^ликоіїилі філе.... 720 гр........... 780 грн

Філе равлика Helix Aspersa Muller, цибуля, вершки, 
вино, сир Маасдам, сіль, перець

з курячилі філе...... 720 гр........760 грн

Філе куряче, цибуля, вершки,
вино, сир Маасдам, сіль, перець

агліан-лапша з со и co лі

з ра^лико-^ершкоіїо-часнико^илі
250 гр.........150 грн

лапша, соус (філе равлика Helix Aspersa Muller, 
вершки, цибуля, часник, сіль, перець)

з толіатно-ра^лико^илі
250 гр.........150 грн

лапша, соус (філе равлика Helix Aspersa Muller, 
томат, цибуля, сіль, перець)



оРаіїликоіїа долина
720 гр 140 грн

Філе равлика Helix Aspersa Muller, листя салату, заправка 
(олія оливкова, сіль, перець, петрушка, горіх волоський)

120 гр
гле

130 грн
Філе куряче, листя салату, 

заправка (олія оливкова, сіль, перець, петрушка, горіх волоський)

з о^очали
300 гр 300 грн

Філе равлика Helix Aspersa Muller, шампіньйони, 
лаваш, помідор, цибуля, часник, 

петрушка, тим'ян, вершкове масло, 
оливкова олія, сіль, перець чорний.

(£Ра$лики Do nuh
120 гр 100 грн

іле равлика Helix Aspersa Muller, 
олія, сіль, перець, часник, зелень



QPahuK по-<£Ррецьки з розмарином
200 гр — 2 5- 3 Ошт

250 грн

Равлик в мушлі, сіль, оцет винний, 
перець, цукор, розмарин.



(£Ро ли з раіїликоіїилі лі’ясо лі 
та соисолі тепіякі
230 гр..........300 грн

Рис, тар-тар, огірок, сир вершковий, філе равлика 
Helix Aspersa Muller, листя норі, сіль, соус теріякі.



Олкра рабликоба на ІЇитерІЇроіїг

3 &ОО
20 гр.....150 грн

Ікра равлика засолена, багет, масло.

- з бергикалги та зеленню
20 гр 750 грн



120 гр.....65 грн

^)есерти

в асортименті

©^орозибо
-З шт..........81 грн

темний бісквіт, вишня, вершково-сметанний крем

(^Іоп-ко-рн
85 гр..........50 гян

ЗО грн



oPepsi/^ola/^'pcite

-чорний -зелений
-м'ятний -фруктовий

(чайничок 650 ліл.)..... 50 грн

склянка 250 ліл....... ЗО грн

^гк S асортименті 
склянка 250 та.)........ЗО грн

& сире co........ЗО
С&сп'ресо з ЛЮЛОКОЛ1..35

©Лліерикано.. З 0
&%ліерикано з ліолоколі..35

(^Жапучіно .45
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